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 PRIVATISATION



V O U S  S O U H A I T E Z  E F F E C T U E R

U N E  R É S E R V A T I O N  D E  G R O U P E   

P O U R  C É L É B R E R  

U N E  O C C A S I O N  S P É C I A L E  ?

N O U S  V O U S  P R O P O S O N S  

D E  R É S E R V E R  N O T R E  

S A L L E  À  M A N G E R  P R I V É E ,  

P O U V A N T  A C C U E I L L I R  E N T R E  

4  E T  1 2  C O N V I V E S ,  O U  D E

P R I V A T I S E R  L E  R E S T A U R A N T

A L L I A N C E  P O U V A N T  A C C U E I L L I R

J U S Q U ’ À  2 0  C O N V I V E S .



LA SALLE À MANGER PRIVÉE





N O T R E  S A L L E  À  M A N G E R  P R I V É E
A C C U E I L L E  L E S  G R O U P E S  D E  4  À

1 2  C O N V I V E S ,  M I D I  E T  S O I R  
D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I .  

S A V O U R E Z  U N E  P A R E N T H È S E
G A S T R O N O M I Q U E  D A N S  U N

E S P A C E  P R I V A T I F  E T  C H A L E U R E U X ,
A V E C  U N  M E N U  À  P A R T I R  D E  1 5 0€
P A R  P E R S O N N E  A U  D É J E U N E R  E T
2 2 0€  P A R  P E R S O N N E  A U  D Î N E R .  

N O T R E  C U I S I N E  O U V E R T E  S U R  L A
S A L L E  V O U S  P E R M E T  D E  V O I R  N O S

T A L E N T U E U X  C H E F S  À  L ’ Œ U V R E .

N O T R E  M A Î T R E  D ’ H Ô T E L  S E R A  À
V O T R E  D I S P O S I T I O N  P O U R  V O U S

G U I D E R  À  T R A V E R S  N O T R E
S É L E C T I O N  D E  V I N S  E T  V O U S
P R O P O S E R  U N E  E X P É R I E N C E

I N O U B L I A B L E  !



MENU À 150€ AU DÉJEUNER

AMUSE-BOUCHE
-

FINE RAVIOLE DE RADIS, TOURTEAU,
POMME ET CURRY 

-
POULETTE CONTISÉE AU CORAIL DE
HOMARD, CHOU VERT ET ESTRAGON

-
PRÉ-DESSERT

-
CHOCOLAT GRAND CRU 

DE CHEZ NICOLAS BERGER
-

MIGNARDISES
-

1 VERRE DE VIN BLANC
1 VERRE DE VIN ROUGE

EAUX PLATES ET GAZEUSES À VOLONTÉ
1 BOISSON CHAUDE



MENU À 220€ AU DÉJEUNER ET 
AU DÎNER (HORS BOISSONS)

AMUSE-BOUCHE
-

FINE RAVIOLE DE RADIS, TOURTEAU,
POMME ET CURRY 

-
ARTICHAUT CRU, CUIT ET FONDANT BRÛLÉ

À LA FLAMME, NOTES DE CORIANDRE
-

GNOCCHI DE POMME DE TERRE, 
CAVIAR OSCIÈTRE ET SAUCE CRÉMEUSE

-
POULETTE CONTISÉE AU CORAIL DE
HOMARD, CHOU VERT ET ESTRAGON

-
PRÉ-DESSERT

-
CHOCOLAT GRAND CRU 

DE CHEZ NICOLAS BERGER
-

MIGNARDISES



MENU À 300€ AU DÉJEUNER 
ET AU DÎNER

AMUSE-BOUCHE
-

FINE RAVIOLE DE RADIS, TOURTEAU,
POMME ET CURRY 

-
ARTICHAUT CRU, CUIT ET FONDANT BRÛLÉ

À LA FLAMME, NOTES DE CORIANDRE
-

GNOCCHI DE POMME DE TERRE, 
CAVIAR OSCIÈTRE ET SAUCE CRÉMEUSE

-
POULETTE CONTISÉE AU CORAIL DE
HOMARD, CHOU VERT ET ESTRAGON

-
PRÉ-DESSERT

-
CHOCOLAT GRAND CRU 

DE CHEZ NICOLAS BERGER
-

MIGNARDISES
-

1 COUPE DE CHAMPAGNE
1/2 BOUTEILLE DE VIN BLANC ET

 1/2 BOUTEILLE DE VIN ROUGE/PERSONNE
EAUX PLATES ET GAZEUSES À VOLONTÉ

1 BOISSON CHAUDE



LE RESTAURANT ALLIANCE





A V E C  U N E  C A P A C I T É  T O T A L E  D E
2 0  C O N V I V E S ,  L E  R E S T A U R A N T

A L L I A N C E  O F F R E  U N  C A D R E  
C H A L E U R E U X  E T  I D É A L  P O U R
C É L É B R E R  V O S  É V È N E M E N T S .

N O U S  P R O P O S O N S  U N E  O F F R E  
E N  F O R M A T  T O U T - I N C L U S  

À  P A R T I R  D E  6 0 0 0€ / H T  
P O U R  2 0  P E R S O N N E S  :

U N  M E N U  S U R - M E S U R E
U N  A C C O M P A G N E M E N T  S U R    
L A  S É L E C T I O N  D E S  V I N S
U N  S E R V I C E  P E R S O N N A L I S É
E T  U N E  A T T E N T I O N  A U X
D É T A I L S  À  C H A Q U E  I N S T A N T
P O U R  A S S U R E R  L E  S U C C È S
D E  V O T R E  É V É N E M E N T



EXEMPLE DE MENU
AMUSE-BOUCHE

-
FINE RAVIOLE DE RADIS, TOURTEAU, 

POMME ET CURRY
-

GNOCCHI DE POMME DE TERRE, 
CAVIAR OSCIÈTRE ET SAUCE CRÉMEUSE

-
 POISSON EN ARRIVAGE DE LA 

TRINITÉ-SUR-MER, LÉGUMES DU MOMENT 
-

POULETTE PATTES NOIRES CONTISÉE 
AU CORAIL DE HOMARD, CHOU VERT 
À L’ESTRAGON, PINCE EN TEMPURA, 

BISQUE ET JUS DE CARAPACE 
-

VACHERIN GLACÉ AUX FRUITS DE SAISON 
-

CHAMPAGNE À L’APÉRITIF
DEUX VINS DIFFÉRENTS À DISCRÉTION

EAUX ET BOISSONS CHAUDES À VOLONTÉ

6000€ HT POUR 20 PERSONNES
POSSIBILITÉ DE COMPOSER UN MENU

SUR-MESURE POUR VOS ÉVÈNEMENTS



I N F O R M A T I O N S  P R A T I Q U E S

R E S T A U R A N T  A L L I A N C E  

5  R U E  D E  P O I S S Y -  7 5 0 0 5  P A R I S

W W W . R E S T A U R A N T - A L L I A N C E . F R
0 1  7 5  5 1  5 7  5 4

S A L L E  À  M A N G E R  P R I V É E

 6  R U E  D E  P O I S S Y -  7 5 0 0 5  P A R I S

RESTAURANT ALLIANCE

SALLE À MANGER PRIVÉE

ACCÈS PARKING : COLLÈGE DES BERNARDINS

https://www.google.fr/maps/place/Alliance/@48.8499163,2.3507364,17z/data=!3m1!4b1!4m6!3m5!1s0x47e671e493a76779:0x535af33685a58446!8m2!3d48.8499163!4d2.3533113!16s%2Fg%2F11bxdt42h6?hl=fr&entry=ttu
https://www.restaurant-alliance.fr/


A F I N  D E  V A L I D E R  V O T R E  R É S E R V A T I O N ,  U N  A C O M P T E  

C O R R E S P O N D A N T  À  5 0 %  D E  L A  S O M M E  T O T A L E  V O U S  S E R A  

D E M A N D É ,  E T  L E  S O L D E  S E R A  R É G L É  L E  J O U R  D E  L ’ É V È N E M E N T .

N O U S  V O U S  P R I O N S  D E  B I E N  V O U L O I R  N O U S  C O M M U N I Q U E R  L E  

N O M B R E  E X A C T  D E  C O N V I V E S  7 2  H E U R E S  A V A N T  L ’ É V È N E M E N T .  

P O U R  T O U T E  A N N U L A T I O N ,  V E U I L L E Z  N O U S  P R É V E N I R  1 0  J O U R S  A V A N T

L A  D A T E  D E  L ’ É V É N E M E N T ,  A U T R E M E N T  L ’ É T A B L I S S E M E N T  S E  R É S E R V E  L E

D R O I T  D E  C O N S E R V E R  L ’ A C O M P T E  V E R S É  À  L A  R É S E R V A T I O N .  

C O N T A C T E Z - N O U S  P O U R  E F F E C T U E R  

V O T R E  R É S E R V A T I O N  D E  G R O U P E  :

CONTACT@RESTAURANT-ALL IANCE .FR

mailto:CONTACT@RESTAURANT-ALLIANCE.FR


5  R U E  D E  P O I S S Y -  7 5 0 0 5  P A R I S

W W W . R E S T A U R A N T - A L L I A N C E . F R

C O N T A C T @ R E S T A U R A N T - A L L I A N C E . F R

01 75 51 57 54

https://www.instagram.com/restaurant_alliance/
https://www.facebook.com/restaurant.alliance.paris
https://www.linkedin.com/company/restaurant-alliance/
https://www.restaurant-alliance.fr/
mailto:CONTACT@RESTAURANT-ALLIANCE.FR

