
 
Menu du Nouvel An 2024 

 
- 590 € - 

 
Velouté d'oignon à la truffe noire 
Onion velouté with black truffle 

 
Noix de Saint-Jacques au naturel, truffe noire 

Raw scallop dressed with black truffle 
 

Raviole végétale, truffe blanche d'Alba 
Vegetable ravioli, white truffle infused cream 

 
Homard bleu normand rôti, jus des carapaces 

Roasted Blue lobster from Normandy, shell’s juice 
  

Rouleau de bœuf wagyu, caviar Baeri maison Rova 
Wagyu beef roll stuffed with Baeri caviar from Rova house 

 
Poulette affinée 145 jours de la cour d’Armoise,  

caviar osciètre maison Rova 
145 days raised chicken from Le Mans area, oscietra caviar sauce 

 
Comté 36 mois, salade à la truffe noire 

36 months old Comté cheese, black truffle salad 
  

Agrumes de Provence 
Provence citrus fruit variation 

 
Chocolat Grand Cru de Nicolas Berger 

Grand Cru chocolate from Nicolas Berger production 


